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I+ Barbacoas y parrillas

SERVICIO DE BARBACOAS A DOMICILIO

+Minimo 20 personas hasta 400 (consultar precio para mas de 200 personas).
+Nuestro servicio de barbacoa a domicilio. Incluye: ingredientes, servicio de
chef/parrillero, traslado de las parrillas (si fuera necesario), encendido y mantenimiento
del fuego y las brasas, salsa y guarniciones.

+ Nuestros chefs se encargaran de mantener las brasas y preparar las diferentes
elaboraciones a la parrilla para que todo se sirvan y deguste en su punto justo.

+Incluye:

Servicio de parrilleros profesionales, parillas, ingredientes, carbén, acelerante y
utensilios de barbacoa, bandejas para emplatar y salsas.

Los chefs van debidamente uniformados y emplatan la comida en bandejas.

Mesa para autoservicio .

+NoO incluye: Bebidas y menaje de bebidas.

+Opcional:
+ Servicio camarero (minimo 3 horas): Sirven comida y bebidas. Recogen platos y
vasos usados.

+ Puede haber un coste extra por desplazamiento de camareros.
« Servicio de bebidas frias y postres.

+Forma de pago y reserva.
50% a la reserva del evento. 50% restante al acabar el servicio.

Precios 10% IVA no incluido.

Las barbacoas a domicilio son un servicio personalizado y con disponibilidad limitada.
Se recomienda reservar el servicio con la maxima antelacion.

+ EXtras:

+ Vajilla desechable y compostable (cubiertos, platos, servilletas).
+ Pan.

+ Desplazamiento.

Los precios no incluyen 10% de IVA






— Disena tu Pack

Crea tu Barbacoa con los packs
disefiados para ti a continuacion:

Opciones BASIC

+ Alitas de pollo marinadas

+ Brochetas de pollo

+ Pincho moruno

+ Chorizo pincho

+ Chorizo criollo

+ Morcilla pincho

+ Panceta

+ Butifarra pincho

+ Chistorra

+ Longaniza fresca

+ Hamburguesas de ternera o pollo ( extra + 1,00 €/persona)
+ Costillar de cerdo barbacoa

Opciones GOURMET

+ Entrecote de ternera

+ Secreto ibérico

+ Chuletas de cordero

+ Picafia de ternera

+ Presa ibérica

+ Entrafia de ternera

+ Solomillo de buey ( extra + 2,00 €/persona)

Opciones DEL MAR

+ Gambones
+ Calamares
+ Sardinas
+ Caballa
+ Navajas
+ Sepia*
+ Pulpo*
*Puede tener suplemento segun mercado

Opciones de LA HUERTA

+ Patatas asadas

+ Mazorcas de maiz

+ Brochetas de verduras
+ Cebolletas asadas

+ Berenjenas marinadas
+ Ensalada de escalivada
+ Ensalada colslaw

+ Salmorejo/gazpacho

+ Ensalada de tomate

+ Tomate a la brasa




Barbacoas de la Tierra

|+ BBQ BASIC

Elegir:
+ 5 opciones de BASIC

+ 3 opciones de LA HUERTA

° 20a 30 Pax :24€/Pers
o 31ab50 Pax: 23€/Pers
o 51 a80 Pax: 22€/Pers
° 81 a 100 Pax : 21€/Pers
o de 100 Pax: 19€/Pers

Opcion BASIC extra + 1,5 €/Persona

|+ BBQ GOURMET

Eleqir:
+1 opcién de GOURMET ( se pueden combinar)

+4 opciones de BASIC
+3 opciones de LA HUERTA

° 20a 30 Pax :28€/Pers
o 31ab50 Pax: 27€/Pers
o 51 a 80 Pax: 26€/Pers
° 81 a 100 Pax : 25€/Pers
o de 100 Pax: 23€/Pers

Opcion BASIC extra + 1,00 €/Persona
Opcion GOURMET extra + 2,00 €/Persona

|+ BBQ ESTRELLA

Eleqir:
Chuletén de buey madurado

+1 opcion de GOURMET (se pueden combinar)
+ 4 opciones de BASIC
+3 opciones de LA HUERTA

o 20 a 30 Pax :40€/Pers
o 31ab50 Pax: 39€/Pers
o 51 a80 Pax: 38€/Pers
o 81 a 100 Pax : 37€/Pers
o de 100 Pax: 35€/Pers

Opcién BASIC extra + 1,00 €/Persona
Opcion GOURMET extra + 2,00 €/Persona




Barbacoas de Mar y Tierra

I+ BBQ M&T

Elegir :
+3 opciones de BASIC

+3 opciones DEL MAR
+ 3 opciones de LA HUERTA

° 20a 30 Pax :28€/Pers
° 31ab50 Pax: 27€/Pers
o 51 a80 Pax: 26€Pers
° 81 a 100 Pax : 25€/Pers
o de 100 Pax: 23€/Pers

I+ BBQ M&T PREMIUM

Elegir :
+1 opcion de GOURMET

+ 2 opciones de BASIC
+ 3 opciones DEL MAR
+ 2 opciones de LA HUERTA

° 20a 30 Pax :32€/Pers
° 31a50 Pax: 30€/Pers
o 51 a80 Pax: 29€/Pers
° 81 a 100 Pax : 28€/Pers
o de 100 Pax: 26€/Pers

|+ BBQ M&T EXELENCIA

Elegir :
+Chuletén de buey madurado

+ Y2 Bogavante

+1 opciones de_ GOURMET
+1 opcion BASIC

+3 opciones DEL MAR

+ 2 opciones de LA HUERTA

° 20a 30 Pax :50€/Pers
° 31a50 Pax: 45€/Pers
° 51 a 80 Pax: 44€/Pers
° 81 a 100 Pax : 43€/Pers

° de 100 Pax: 41€/Pers
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